Ingrediencie : 6 vajec

180g praskového cukru

250g polohrubej muky

Stipka soli

¥ kypriaceho prasku do peciva

120g mletych orechov
% lyzicky postruhanej citronovej kory
50g cokolady
2 lyZice rumu (ak chcete)

vlasské orechy



Bielky vy$lahame na tuhy sneh. Potom Zitky vymiedame s praskovym cukrom do
peny. Za stdleho mieSania postupne priddvame muku zmieSanu so solou a
s kypriacim praskom do peciva.

Orechy premieSame s citrénovou koérou, posekanou cokolddou a vmieSame do
cesta.

Potom dame do formiciek a pecCieme 15 az 20 minut na 180 stupnov.



Vychladnuté babovky vyklopime a ozdobime rozpustenou ¢okolddou
a jahodami.




