Zapytanie ofertowe – Produkty żywnościowe do kuchni szkolnej

Postępowanie prowadzone w oparciu o art. 4 pkt. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych /tj. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164./ oraz Regulaminu  udzielania zamówień publicznych, których wartość przekracza 5.000,00 złotych a nie przekracza kwoty 130.000,00 złotych w Szkole Podstawowej nr 1 w Józefowie.

I. Zamawiający:   Szkoła Podstawowa nr 1  05 – 420 Józefów  ul Mickiewicza 11
Adres do korespondencji:      j.w.
tel. 22 789 21 12., faks  22 789 13 19

Zaprasza do złożenia ofert cenowych na (podać nazwę przedmiotu  zamówienia)  dostawa  artykułów spożywczych  do stołówki szkolnej w okresie 01.01.2022 r do 31.07.2022 r 
II. Opis przedmiotu zamówienia

      Dostawa produktów żywnościowych do kuchni   Szkoły Podstawowej nr 1 w Józefowie  według  podziału na pakiety:

-  Pakiet nr I ogólnospożywczy 
- Pakiet nr II nabiał 

- Pakiet nr III mięso wędliny 

- Pakiet nr IV warzywa owoce

- Pakiet nr V pieczywo

- Pakiet nr VI mrożone warzywa owoce 

1. Przedmiot zamówienia opisany został wg. następujących kodów CPV 
Pakiet I – artykuły ogólnospożywcze

- różne produkty spożywcze


-
 15800000,

- produkty przemiału ziarna


-
15610000,

- surowe oleje i tłuszcze zwierzęce lub roślinne
-
15410000,

- ryby puszkowane i pozostałe ryby

   konserwowane lub przetworzone

-
15240000,

- cukier biały




-
15831200,

- kakao, czekolada i wyroby cukiernicze

-
15840000,

- makaron niegotowany


-
15851100,

- kawa, herbata i podobne produkty

-
15860000,

- przyprawy i przyprawy korzenne

-
15870000,

- jaja





-
03142500,

Pakiet II – Mleko i przetwory mleczne
- produkty mleczarskie



-
15500000,

- mleko i śmietana



-
15510000,

- ser twarogowy



-
15542100,

- masło





-
15530000,

- jogurt i pozostałe przefermentowane

przetwory mleczne



-
15551000

Pakiet III – Mięso i wędliny
- mięso





-
15110000,

- wędliny




-
15131130,

Pakiet IV – Warzywa i owoce
- owoce, warzywa i podobne produkty

-
15300000,

- ziemniaki i produkty z ziemniaków

-
15310000,
Pakiet V – Pieczywo
- pieczywo, świeże wyroby piekarskie 

   i ciastkarskie




-
15810000
Pakiet VI  – Mrożonki
- ryby mrożone




-
15221000,

- warzywa świeże lub mrożone


-
15331100,

- produkty głęboko mrożone


-
15896000,

2.   Zamawiający dopuszcza składanie ofert na poszczególne pakiety. Każdy pakiet będzie oceniany osobno. 
3.  Wykonawca związany jest ofertą 30 dni.

4. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminy składania ofert.

III. Dokumenty, jakie Wykonawca powinien załączyć do oferty:

1. Zamawiający wymaga, aby każda oferta zawierała minimum następujące dokumenty:
1. wypełniony i podpisany przez Wykonawcę formularz cenowo-ofertowy – wg. załączonego 
(PAKIETU)
IV. Analiza potrzeb i wymagań 
Dostarczany towar ma być świeży, I gatunku, najwyższej jakości, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowiązującymi normami, atestami, terminami przydatności do spożycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania . Towar ma być dostarczany do magazynu przy kuchni szkolnej w godz. 7,00 – 8,00

Wykonawca gwarantuje, że dostarczone artykuły żywnościowe będą zgodne z obowiązującymi przepisami. 

Dostawa towaru partiami, stosownie do potrzeb i zamówień Zamawiającego. Wszelkie reklamacje dotyczące dostawy Wykonawca zobowiązany jest załatwić w trybie pilnym od zgłoszenia. 
W przypadku dostarczenia zamówionego towaru niezgodnego z zamówieniem lub niewłaściwej jakości czy niedostarczenia towaru, a także nie dokonania niezwłocznej jego wymiany na towar właściwy we wskazanym terminie – Zamawiający w w/w okolicznościach ma prawo dokonania zakupu zamówionego towaru w dowolnej jednostce handlowej. Koszty powstałe z tego tytułu obciążają Wykonawcę. Do każdej dostawy Wykonawca dołącza: WZ lub Fakturę
WSZYSTKIE PRODUKTY NAJWYŻSZEJ JAKOSCI

Część  1. ARTYKUŁY  OGÓLNOSPOŻYWCZE

  Jaja świeże, czyste, które nie mają uszkodzonej skorupki. Makaron sporządzony z najwyższej jakości mąki, zawiera pszenice durum, po ugotowaniu nie skleja się, jest twardy i sprężysty, zachowuje naturalny zapach i kolor. Przyprawy  - zapach świeży po otwarciu                produktów, bez oznak spleśnienia, grudek, produkty gotowane sypkie, bez sklejania się twarde sprężyste, produkty z puszek bez pleśni , mętnej konsystencji

Część 2.MLEKO i PRZETWORY MLECZNE  

Świeże, dobry smak po otwarciu produktów, niezbrylone sery naturalne, gęste jogurty

Część 3. MIĘSO i WĘDLINY   

Barwa mięsa świeżego powinna być bladoróżowa do czerwonej, soczyste, barwa, zapach, konsystencja, powierzchnia i przekrój mają świadczyć o świeżości produktu, wędliny konsystencja ścisła, barwa na przekroju jasno różowa, smak i zapach charakterystyczny dla mięsa peklowanego, parzonego i użytych przypraw, dopuszczalne pojedyncze skupiska galarety.

Część 4. WARZYWA i OWOCE  

Owoce, warzywa,  powinny być nie zwiędnięte, skorupka twarda, bez uszkodzeń zewnętrznych, intensywny  kolor, skóra gładka ,tłustawa, lśniąca, miąższ mają  soczysty. Warzywa korzenne- korzenie powinny być jędrne, nie popękane, nie sparciałe, bez uszkodzeń przez szkodniki, bez plam, czyste. Warzywa- klasy pierwszej, nie powinny być zaparzone, zamarznięte, zapleśniałe, Fasola-  nasiona nie powinny być zbutwiałe, spleśniałe; Owoce, warzywa  liściaste – bez plam, zdrowe, bez uszkodzeń. Ziemniaki-powinny być zdrowe, kształtne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone, jednolitej odmiany, kształt owalny, bez oznak zgnilizny, bez przebarwień w środku.
Część 5. MROŻONKI
Warzywa owoce świeże bez uszkodzeń, odpowiednio mrożone , zapach, smak świeży, po odmrożeniu nie rozpadają się , bez glazury SHP.
Część 6. PIECZYWO 

Świeże, krojone, wypieczone z chrupiącą skórką
 Postępowanie prowadzone jest w języku polskim

V. Informacje o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami oraz 
przekazywania oświadczeń i dokumentów.

Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy mogą przekazywać pisemnie  lub drogą elektroniczną.

VI. Osoby po stronie Zamawiającego uprawnione do porozumiewania się z Wykonawcami

1. Osobą uprawnioną do kontaktowania się z Wykonawcami i udzielania wyjaśnień dotyczących postępowania w jest Pani Celina Wróblewska kierownik gospodarczy   
2. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie istotnych warunków udzielenia zamówienia w godzinach pracy szkoły tj.: 8.00 – 15.00

VII. Miejsce składania ofert

Ofertę cenową należy:

- złożyć w siedzibie Zamawiającego :  SP 1 

- przesłać drogą elektroniczną adres e-mail  kier.gosp@sp1.jozefow.pl
w terminie do dnia 22.12.2021 r do godziny 12.00   

VIII. Opis sposobu obliczania ceny

1. Na załączonym formularzu cenowo-ofertowym,(PAKIETY) należy przedstawić cenę ofertową brutto za wykonanie / udzielenie przedmiotu zamówienia.

2. Wartość cenową należy podać w złotych polskich cyfrą – z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku oraz słownie.

3. Cena powinna zawierać wszelkie koszty związane z wykonaniem przedmiotu zamówienia.

4. Wszelkie rozliczenia pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą odbywać się będą w złotych polskich.

IX. Informacje o formalnościach 

1. Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiający zawiadomi wszystkich Wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia o wyniku postępowania.

2. Niniejsze postępowania prowadzone jest na zasadach opartych na wewnętrznych uregulowaniach organizacyjnych Zamawiającego. Nie mają w tym przypadku zastosowania przepisy Ustawy Prawo zamówień publicznych.

Załączniki:

1. Formularze ofertowo-cenowe ( PAKIETY)
DYREKTOR SZKOŁY 

mgr  Ewa Ziemińska 

